
 

MITTAGSKARTE 
LUNCH 
 
 
2-Gänge Tagesmenü 
Vorspeise und Hauptgang inklusive Mineralwasser     29,00 
2-course daily menu: starter and main course including mineralwater 
 
Frühlingssalat          8,00 
Apfel-Balsamicodressing 
Spring salad | apple-balsamic dressing 
 
CATCH OF THE DAY         25,00 
Fischfilet | Pesto-Hollandaise 
Marktgemüse | Rosmarinkartoffeln 
Fish fillet | pesto hollandaise | market vegetables | rosemary potatoes 
 
Pasta | Risotto          19,00 
Spargelrisotto | Erbsen | Parmesan 
asparagus risotto | peas | parmesan 
 
Rindertatar          25,00 
Pommes frites | Trüffelmayonnaise | Parmesan 
Beef tartare | French fries | truffle mayonnaise | parmesan 
 
Clubteller          15,00 
Boeuf Bourguignon | Möhren | Kartoffelpüree 
Boeuf Bourguignon | carrots | mashed Potatoes  
 
Dessert des Tages         6,00 
Dessert of the Day 
 
Affogato          9,00 
Espresso | Vanilleeis 
Espresso I vanilla ice cream 
 
 
 
 
 

Aus unserer offenen Weinkarte empfehlen wir Ihnen folgende Weine: 
from our open wine list we recommend the following wines: 
 
Riesling - Sommer | 2024      0,1 L  6,00 
Qualitätswein b. A. | trocken       0,2 L  11,50 
Schloss Vollrads | Oestrich-Winkel | 11,0 % vol.    0,75 L  39,50 
 
Spätburgunder Rosé - Sonett | 2023     0,1 L  6,50 
Qualitätswein b. A. | trocken      0,2 L  12,75 
Weinhaus Heger | Ihringen | 11,5 % vol.    0,75 L  44,00 
 
 



 

SPARGELKARTE 
ASPARAGUS 
 
 
Gegrillter grüner Spargel         16,00 
Burrata | konfierte Tomate | Basilikumöl 
grilled green asparagus | burrata | confit tomato | basil oil 
 
Spargelcrèmesuppe         13,00 
asparagus cream soup 
 
wahlweise mit | optionally with:  
 

- Katenschinken | smoked ham       14,50 
 

- Büsumer Krabben | büsum crabs         16,00 
 
Spargel à la crème         22,00 
Falafelbällchen | Bärlauchöl 
asparagus à la crème I falafel balls I wild garlic oil 
 
Deutscher Stangenspargel        32,00 
Sauce Hollandaise | zerlassene Butter | Petersilienkartoffeln 
German stalk asparagus | Hollandaise sauce | parsley potatoes 

 
wahlweise mit | optionally with:  

 
- dünn geschnittenem Katenschinken aus der Pape     43,00 

thinly sliced cured ham from the Pape 
 

- gebratenem Lachsfilet         44,00 
fried salmon fillet 
 

- kleinem Wiener Schnitzel        46,00 
small Wiener Schnitzel 
 

- Sellerieschnitzel (vegetarisch)        41,00 
celery Schnitzel (vegetarian) 

 
 

Zu unseren Spargelgerichten empfehlen wir Ihnen folgende Weine: 
for our asparagus dishes we recommend the following wine: 
 
Silvaner - Würzburger Stein | 2023     0,1 L  7,50 
VDP.ERSTE LAGE | trocken      0,2 L  14,85 
Bürgerspital zum Hl. Geist | Würzburg | 13,0 % vol.   0,75 L  52,00 
 
Spätburgunder - S | 2023      0,1 L  6,50 
Qualitätswein b. A. | trocken      0,2 L   12,50  
Bernhard Koch | Pfalz | 13,5 % vol.     0,75 L   43,00  

 


